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SCHUTZ Benelux

HEBT FSSC-FERTIGUNG
AUF NEUES NIVEAU

m Kunden hochste Sicherheit iiber die gesetzlichen Anforderungen hinaus zu bieten, erfolgt bei SCHUTZ
die Fertigung von Lebensmittelverpackungen und Verpackungen fir technisch sensible Fillgtiter

weltweit gemaf den VVorgaben der Industrienorm FSSC 22000 flir maximale Lebensmittelsicherheit.
Diese Norm sieht zahlreiche MaRnahmen zur Risikominimierung vor, die unter anderem Arbeitsbereiche,

Werkzeuge und die Bekleidung der Mitarbeiter betreffen. Durch ein umfangreiches Investment werden nun
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am niederlandischen SCHUTZ Standort in Moerdijk die hohen Anforderungen des FSSC-Standards in der IBC-
Produktion noch einmal Ubertroffen. Dazu wurden sowohl die Blasanlage als auch die dazugehorige Montagelinie
durch ein zusatzliches Schutzgehause komplett von der Ubrigen Hallenatmosphare separiert.

Am niederlandischen SCHUTZ Standort in
Moerdijk werden die hohen Anforderungen
des FSSC-Standards in der IBC-Produktion
noch einmal tibertroffen.

Die Luftqualitat und das Temperaturniveau der Ge-
samthalle, in der auch der nun eingehauste Prozess
stattfindet, werden Uber eine hoch entwickelte Be-
Itiftungstechnik inklusive spezieller Filtersysteme fir
die Zuluft reguliert. Der neu abgetrennte Produktions-
bereich wird noch einmal zusatzlich aktiv temperiert,
was sowohl die Stabilitat des Produktionsprozesses
weiter fordert als auch fuir das Bedienpersonal zu
einer gleichmaRig angenehmen Arbeitsumgebung zu
jeder Jahreszeit fihrt. Alle Mal3nahmen dienen dazu,
das Kontaminationsrisiko insgesamt auf ein absolutes
Mindestmal abzusenken, und setzen neue Produkti-
onsmal3stabe fir hochste Lebensmittelsicherheit und
-sauberkeit von Verpackungen.

Auch die Intralogistik erfolgt nachhaltig und sicher:
Die Lieferung aller notwendigen Komponenten (z. B.
Schraubkappen etc.) in die FSSC-Produktion geschieht
just-in-time und ohne Zwischenlagerung. Dartiber
hinaus wurden die Housekeeping-Routinen im ge-
samten Werk Moerdijk noch weiter verbessert. Nach
dem Grundsatz ,Huis op Orde” (dt. ,Haus in Ordnung”)
umfassen diese die vollstandigen 55-Prinzipien der
Arbeitsgestaltung.

SCHUTZ

FOODCERT

IMPRESSUM
Herausgeber: Schiitz GmbH & Co. KGaA, SchiitzstraBBe 12, D-56242 Selters, Telefon: +49 2626 77 O, E-Mail: info1@schuetz.net, www.schuetz.net
Bild-Nachweis: www.shutterstock.com



